Anada 2015

AKILIA

Parcela: Valdesacia y Fontairo

Edad del vinedo: 70 afios

Variedad: 75% Palomino y 25% Dofia Blanca
Fecha de vendimia: 02/09/15

Hora de vendimia: 8 a.m. a 14 °C

DURACION DE LA FAL TEMPERATURA MAX. DE LA FAL
23 dias 18 °C

Analitica:

A.total (g/L de a. 5,2
tartarico)

PH 3,1

A. volatil (g/L de a. 0,3
acetico)

Malico (g/L a. Malico) 0,3
Alcohol 13,5
Vinedo:

Con una superficie total de 0,2 Ha y 0,5 Ha respectivamente, las parcelas de
Valdesacia y Fontairo estan situadas en laderas orientadas al este y al
oste con suelos franco arenosos sobre cuarcitas y pizarras. Vinedo de
70 aitos con una densidad de plantacién de 4.400 cepas/Ha de Palomino y
Doia blanca, marco de plantacién de 1,5 m por 1,5 m y formado en vaso
tradicional .

Elaboracion:
Se vendimia de forma manual en cajas, fermentacion en depdsito de 2.000
litros donde permanece durante toda la fermentacion alcohdlica y con una

posterior crianza sobre lias finas durante 5 meses en deposito. El 30% del
vino tiene una crianza en barrica francesa usada de 228 L durante 5 meses.

Produccion: 2.133 botellas



